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1. CobpIGO
A00443
2. COMPOSICAO
2.1 OBTIDO POR DESTILAQZ\O DE SUMO DE PERA NAO FERMENTADO.
3. CARACTERISTICAS FisiCO-QUIMICAS
CONTROLO ANALITICO ESPECIFICACOES
GRAU ALCOOLICO % V/V 20°C (ALCOOLIMETRO GAY-LUSSAC) <10
PH ESCALA DE SORENSEN 3,0-4,5
TURBIDEZ (NTU) TURBIDIMETRO <5
TRANSPARENCIA %T 625 nm >90
FoLD >150
4. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
ODOR SUi G .
SABOR ul Generis A PERA
ASPECTO CLARO, SEM TURBIDEZ
5. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
CONTROLO MICROBIOLOGICO ESPECIFICACOES
CONTAGEM TOTAL < 5 ufe/mL
FUNGOS E LEVEDURAS < 5 ufe/mL
COLIFORMES AUSENTE

6. REQUISITOS DE ARMAZENAGEM E TRANSPORTE

6.1 FLEXITANQUES, CISTERNAS ISOTERMICAS E BIDONS
6.2 ARMAZENAMENTO A TEMPERATURA AMBIENTE.

6.3 CADA LOTE EXPEDIDO DEVE SER DEVIDAMENTE IDENTIFICADO MENCIONANDO: DESCRICAO DO PRODUTO,
QUANTIDADE, N¢ LOTE EXPEDIDO, CLIENTE, TEMPERATURA DE ARMAZENAGEM E DATA DE DURABILIDADE

MiNIMA.

7. DATA DE DURABILIDADE MiNIMA

24 MESES A TEMPERATURA AMBIENTE

8. LEGISLACAO

SEM ADITIVOS OU ORGANISMOS GENETICAMENTE MODIFICADOS (OGM).

9. ALERGENEOS

SEM REFERENCIAS.

10. FORMAS DE UTILIZACAO/ CONSUMO

NAO DESTINADO A CONSUMO DIRECTO. UTILIZADO EM AROMATIZAGAO DE PRODUTOS ALIMENTARES APOS

RECONSTITUICAO A 4%.
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